
Preisliste Extrafahrt / Hallenanlass für 20-80 Personen
Auf Bestellung bis 14 Tage vor der Extrafahrt / Hallenanlass. Es gelten die angegebenen Mindestbestellmengen und Konditionen.

Apéroplatten

Apéro Fleisch- / Käseplatte (130 g / Person) pro Person Fr.

Apéro Käseplatte (150 g / Person) pro Person Fr.

Apéro Fleischplatte (120 g / Person) pro Person Fr.

Apéro Gemüseplatte, roh mit Dip (200 g / Person) pro Person Fr.

Kalte Platten als Hauptgang

Fleisch- / Käseplatte (220 g / Person) pro Person Fr.

Käseplatte (250 g / Person) pro Person Fr.

Fleischplatte (200 g / Person) pro Person Fr.

Gemüseplatte, roh mit Dip (400 g / Person) pro Person Fr.

Apéro, Zvieri oder Vorspeise (mit * am Sonntag mindest. 100 Portionen plus 50% Aufpreis)

Chips (Natur oder Paprika) und Salzstangen (60 g / Portion) Port. Fr.

Erdnüsse gesalzen (50 g / Portion) Port. Fr.

Apéro Konfekt (je 40 g / Port.) Port. Fr.

Gemüsedip mit Cocktail- oder Juliasauce pro Port. Fr.

Canapé amuse bouche 1/4 (Empfehlung 4 St./Pers.) pro St. Fr.

Canapé 1/2 (Empfehlung 2 St./Pers.) pro St. Fr.
(Thon, Ei, Poulet Curry, Salami, Lachs, Tatar, Schinken, Fleischkäse)

Canapé rund 7 cm ohne Sulz (Salami,Tomate-Frischkäse, Käse, Rohschinken, Lachs) pro St. Fr. *

Amuse Bouches rund 3 cm ohne Sulz (Salami, Tomate-Frischkäse, Käse, Rohschinken, Lachs) pro St. Fr. *

Mini Sandwiches gefüllt (Mostbröckli, Fleischkäse, Brie, Gemüse, Kochschinken) pro St. Fr.

Antipasti Spiessli getrocknete Tomaten, Oliven pro St. Fr.

Tomaten-Mozzarella Spiessli pro St. Fr.

Gerichte (ab 20 Portionen, am Sonntag ab 60 Portionen)

Heisser Fleischkäse mit Kartoffelsalat Port. Fr.

Heisser Fleischkäse mit Kartoffelgratin Port. Fr.

Rindsragout mit Kartoffelstock, 1 Gemüse
 Bohnen, Rüebli, Fenchel grat. Port. Fr.

Rindsragout mit Kartoffelgratin, 1 Gemüse
 Bohnen, Rüebli, Fenchel grat. Port. Fr.

Pilzragout mit Kartoffelstock vegetarisch, 1 Gemüse 
Bohnen, Rüebli, Fenchel grat. Port. Fr.

Pilzragout mit Kartoffelstock vegan, 1 Gemüse 
Bohnen, Rüebli, Fenchel grat. Port.

Hackbraten mit Kartoffelstock, 1 Gemüse 
Bohnen, Rüebli, Fenchel grat. Port. Fr.

Hackbraten mit Kartoffelgratin, 1 Gemüse 
Bohnen, Rüebli, Fenchel grat. Port. Fr.

Gemischter Blattsalat / franz. Hausdressing 
als Beilage oder Vorspeise Port. Fr.

Kartoffelsalat vegan Port. Fr.

Schinkengipfeli, Mini-Spinatchüechli, -Chäschüechli und -Pizze (je 1 St.)
 nur für HallenanlassPort. Fr.

Gulaschsuppe (4 dl) 
nur für Hallenanlass Port. Fr.

Gerstensuppe (4 dl) 
nur für Hallenanlass Port. Fr.

Kürbis-Ingwersuppe (4 dl) 
nur für Hallenanlass Port. Fr.

Wienerli Paar 110 g heiss mit Kartoffelsalat
 nur für Hallenanlass Port. Fr.

Wienerli Paar 110 g heiss 
nur für Hallenanlass Port. Fr.

Weisswürste Paar 160 g heiss mit Kartoffelsalat
 nur für Hallenanlass Port. Fr.

Weisswürste Paar 160 g heiss 
 nur für Hallenanlass Port. Fr.

Schweinswürstli Paar 160 g heiss mit Kartoffelsalat
 nur für Hallenanlass Port. Fr.

Schweinswürstli Paar 160 g heiss
 nur für Hallenanlass Port. Fr.

Heisser Schinken mit Kartoffelsalat
 nur für Hallenanlass Port. Fr.

Heisser Schinken mit Kartoffelgratin
 nur für Hallenanlass Port. Fr.

Lieferanten: MUU Bauma, Voland Steg, Natürli Saland, Locher Appenzell, Rebhalde Stäfa, Die Bohne Gossau, Heimat Bauma alle Preise inkl. MWSt.
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Brote (ab 20 Portionen)

neben dem DVZO Hausbrot können wir Spezialbrote auf Anfrage anbieten

Apérobrötli 40 g (Chnuspi, Laugen, Schlummberger, Parapan, Butterzöpfli) pro Stück Fr.

Chörnli Chnuspibrot 360 g (ca. 4 Portionen) pro Stück Fr.

Desserts (ab 20 Portionen)

Baumerfladen (Lebkuchen mit Haselnuss Füllung) St. Fr.

Dampflökeli (Spitzbuebe-Guetsli) St. Fr.

Mini Mandelgipfel St. Fr.

Mini Pâtisserie Genuss 1, 18er Einlage ( für 9 Personen) Port. Fr.

Truffes "Grand Cru", Huustörtli, Schweden / im Chübeli: Tiramisu, Schwarzwälder (m.Kirsch), Himbeer-Mango + Saisonal

Mini Pâtisserie Genuss 2, 18er Einlage (für 9 Personen) Port. Fr.

Waldbeer-Vanille, Kirsch, Rüeblikuchen / im Chübeli: Quark mit Pfirsich, Schwarzwälder (o.Kirsch), Panna Cotta + Saisonal

Tortenstücke Auswahl nach Saison Port. Fr.

Dessertbecher mit Fruchtsalat Port. Fr.

Getränke

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure 5 dl Fr.

1.5 l Fr.

Elmer Citro 5 dl Fr.

Coca Cola Classic oder Zero 5 dl Fr.

Rivella rot 5 dl Fr.

Apfelschorle 5 dl Fr.

Suure Moscht alkoholfrei 5 dl Fr.

Bierauswahl

Brandlöscher 3.3 dl Fr.

Quöllfrisch 5 dl Fr.

DVZO Hausweine "Lattenberger" (Weingut Rebhalde, Stäfa)

Rotwein: Stäfner Pinot Noir 5 dl Fr.

Weisswein: Stäfner Riesling - Sylvaner 5 dl Fr.

Rosé: unterschiedliche Rebsorten 5 dl Fr.

Apérowein

Prosecco (mindestens 4 Flaschen) 7 dl Fr.

Weine in 7 dl Flaschen

Auf unserer "DVZO Extrakarte Wein" finden Sie eine Auswahl und die Bedingungen zu deren Bestellung.

Wenn Sie eigenen Wein mitbringen wollen, verrechnen wir ein Zapfengeld von Fr. 15.00 pro Flasche.

Spirituosen

Zwetschgen, Pflümli, Williams, alte Williams, Kirsch, Gravensteiner, Chrüter 2 cl Fr.

Kaffee (Abnahme 16 Portionen oder ein Vielfaches)

Kaffee crème Fr.

Heizerkafi (mit DVZO Heizerschnaps und Schlagrahm) Fr.

Tee

Schwarz-, Pfefferminz-, Früchte-, Verveinetee Fr.

Gerne beraten wir Sie

Weitere Informationen zum Ressort Gastronomie finden Sie unter https://dvzo.ch/gastronomie

oder schreiben Sie an gastronomie@dvzo.ch.

Mitglied beim DVZO werden ?

Sie finden dazu alles auf unserer Homepage www.dvzo.ch

Lieferanten: MUU Bauma, Voland Steg, Natürli Saland, Locher Appenzell, Rebhalde Stäfa, Die Bohne Gossau, Heimat Bauma alle Preise inkl. MWSt.
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